FISA DE AUTOEVALUARE - CONTROL INTERN

CATEGORIE: ALIMENTE, toate alimentele, bauturile, care sunt caracteristice Transilvaniei si a caror productie este
efectuata intr-un mod ecologic si caracteristic transilvanean.

DATE PERSOANA APLICANTA

NUME ADRESA
Tel/Fax Localitate, Cod postal
e-mail Str., Nr.

NUME PRODUS
DATE PERSOANA JURIDICA

NUME ADRESA
Tel/Fax Localitate, Cod postal
e-mail Str., Nr.

NUME AUDITOR

DATA INSPECTIEI

LOCUL INSPECTIEI

Scopul inspectiei locale este de a stabili daca produsul aplicant corespunde criteriilor de eligibilitate ale programului
Transylvania Authentica, de a descoperi atat ineficientele cat si posibilitatile de dezvoltare.




| I. CRITERII GENERALE

Aplicantul are autorizatie de functionare sau de productie eliberata in Transilvania.

Aplicantul respecta conditiile legale ale productiei si comercializarii produsului.

CRITERIU

INDICATORI

APLICABIL /
NEAPLICABIL

EXPLICATII

II. CRITERII DE BAZA REF. LA MEDIU

1. Criterii privind incinta unitatii

a. Ansamblul arhitectural al
facilitatilor de productie si
amenajarea peisagistica a
sitului se 1incadreaza in
peisajul natural.

Criteriul poate fi oconsiderat
indeplinit daca cladirea respecta
caracterul traditional local de
arhitectura. Cladirea se
incadreaza in peisajul
natural, culoarea acesteia nu
este izbitoare etc..

2. Criterii privind protectia solului si apei

a. Functiile solului nu sunt
afectate in mod nefavorabil
prin procesul de productie.

Criteriul poate fi  oconsiderat
indeplinit daca se folosesc
materiale de curatare

ecologice si daca nu se varsa
lichide sau deseuri solide pe
sol.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit partial daca solul nu este
ocontaminat in nici un fel, nu se
utilizeaza materiale de curatare
ecologice, DAR se consemneaza
intentia de a utiliza aceste produse
in termen de 3 luni.

b. Se mentine starea buna a
apelor de suprafata si celor

considerat
folosesc

Criteriul  poate fi
indeplinit daca se
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subterane, acestea nu sunt
poluate prin procesul de
productie (conform Directivei
Cadru a UE privind apele).

chimicale, materiale de
curatare ecologice si daca nu
se varsa lichide sau deseuri
solide pe sol sau in apa.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit partial daca apele de
suprafata si cele subterane nu sunt
ocontaminate in nici un fel, nu se
utilizeazad materiale de curatare
ecologice, DAR se consemneaza
intentia de a utiliza aceste produse
in termen de 3 luni.

c. Solul si apele freatice nu

sunt afectate in mod
nefavorabil prin cultivarea
materiilor prime necesare

productiei alimentelor.

Explicatie: Cultivarea materiilor
prime rezultd din cultivare pe
baza bunelor practici agricole.
Scopul bunelor practici agricole
este protectia apelor impotriva
poludrii cu nitrati din surse
agricole.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca pe parcursul
cultivarii materiilor prime necesare
alimentelor nu se utilizeaza
chimicale si ingrasaminte chimice.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit = partial daca @ se
consemneaza intentia de a se trece
la agriculura ecologica in termen de
1an.

d. Se acorda atentie utilizarii
eficiente a apei.

Explicatie: In  facilitdtile de
productie se utilizeazd
instalatii prin care se evita
risipa apei, de exemplu:
robinete cu inchidere
automata, sisteme eficiente de
incalzire a apei pentru

Criteriul poate fi  oconsiderat
indeplinit daca se evita risipa apei la
locul de productie, si daca cel putin
jumatate din robinete sunt
econome.




reducerea cantitatii apei
menajere.  (Printr-un robinet
care picurd se pierd cca. 17 litri
de apa pe zi, iar printr-un WC,
care curge, cca. 40 litri de
apad.)

3. Criterii privind calitatea aerului

a. Pentru incalzirea / racirea
facilitatilor se folosesc surse
de energie regenerabila.

Explicatie: Utilizarea
combustibililor fosili are un
impact negativ semnificativ

asupra mediului si resursele
sunt limitate. Din aceasta
cauza este de preferat si
justificat utilizarea in tot mai
mare masura a combustibililor
regenerabili.

Criteriul poate fi  oconsiderat
indeplinit daca se utilizeaza
combustibil regenerabil, de exemplu
biomasa, brichete, lemn etc.

b. In procesul de preparare a
alimentelor se folosesc surse
de energie regenerabila.

Vezi punctul 3/a.

4. Criterii privind utilizarea si consumul energiei

a. Se utilizeaza corpuri de
iluminat economice.

Explicatie: Durata de
functionare a acestor corpuri
de iluminat este mai lunga
decdt a celor obisnuite, iar
consumul de energie este mai
redus.

Criteriul poate fi  oconsiderat
indeplinit daca cel putin jumatate
din corpurile de iluminat necesare
sunt economice.

b. Pierderea de caldura prin
ferestre si usi este redusa

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca ferestrele si usile au
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printr-o izolatie adecvata.

o izolatie adecvata.

In caz de renovari, in vederea
izolarii  constructiilor, se
pastreaza caracterul
traditional al facilitatilor
renovate (fatada, interior etc.).

c. Tot echipamentul electric
este clasa A - eficient
energetic (frigidere, masini de
spalat etc.).

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca cel putin jumatate
din echipamentele electrice utilizate
sunt economice, clasa A.

d. Pe parcursul pregatirii
alimentelor se utilizeaza
proceduri sau tehnici
alternative.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca pe parcursul
productiei se utilizeaza tehnici sau
energie alternativa, de exemplu se
utilizeaza brichete ca
combustibil, fructele se usca cu
energie solara.

5. Criterii privind managementul deseurilor

a. Deseurile - pe cat posibil -
sunt colectate selectiv.

Explicatie: Deseurile reciclabile
trebuie  predate  unitdtilor
specializate, reducdnd astfel
cantitatea deseurilor Si
folosirea materialelor prime.
Reziduurile periculoase trebuie
colectate separat si predate
companiilor specializate
pentru neutralizarea acestora.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca hartia, plasticul,
metalul, sticla si deseurile
periculoase sunt colectate selectiv.

b. Deseurile biodegradabile
sunt colectate separat si
compostate.

Explicatie: Compostarea este

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit  daca deseurile
biodegradabile sunt compostate.




utild, deoarece deseurile
organice pot fi reutilizate si
humusul obtinut din
compostare este foarte bun
pentru imbundtdtirea calitdtii
solului.

c. Deseurile sunt depozitate
in asa fel incat sa nu se
polueze solul si apa.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca deseurile sunt
colectate in pubele inchise,
adecvate si sunt depozitate
separat.

d. Ambalajul este utilizat in mod
economic pentru minimalizarea
cantitatii deseurilor.

Criteriul poate fi  oconsiderat
indeplinit  daca marimea
ambalajului utilizat este taiat exact
la dimensiuni si se foloseste
materialul minim necesar.

e. Ambalajul utilizat este | Criteriul poate fi considerat

reciclabil. indeplinit daca la alegerea
ambalajului se favorizeaza
materialele ecologice.

f. Exista retea de canalizare

sau apa menajera este

colectata intr-un put izolat

pana cand aceasta este

transportatd de o companie | Criteriul poate fi  considerat

specializata.

Explicatie:  Daca nu existd
retea de canalizare, scurgerea
apei menajere poate polua
solul si apele cu nitrati, fosfati
si materiale patogene.

indeplinit dacaA apa menajera este
colectata intr-un put izolat sau
in retea de canalizare.

III.

CRITERII PRIVIND PERSONALUL

1. Atitudinea eco-constienta a personalului

a. Intregul personal

ce | Criteriul  poate fi

considerat |
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indeplinit daca personalul intrebat
ce lucreaza in unitatile de productie
raspunde corect la intrebarile de
baza puse de auditor.

lucreaza in unitatile de
productie are cunostinte
referitoare la principiile si
regulamentele programului
Transylvania Authentica.

b. Intregul personal, ce
lucreaza in unitatile de
productie are cunostinte
referitoare la efectele
activitatilor lor asupra
mediului si face eforturi

pentru prevenirea acestora
(ex. depozitarea selectiva a
deseurilor, utilizarea
economica a energiei si apei
etc.).

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca personalul ce
lucreaza in unitatile de productie
cunoaste ambitiile de protectie a
mediului ale unitatii si isi desfasoara
activitatea conform acestora.

2. Criterii privind igiena personalului

a. Intregul personal ce

lucreaza in prepararea
alimentelor poarta
imbracaminte de lucru si
incaltaminte adecvata,
conform reglementarilor in
vigoare.

Criteriul poate fi  oconsiderat

indeplinit daca personalul ce
lucreaza in unitatile de productie
poarta imbracaminte Si
incaltaminte curate si adecvate.

b. Intregul personal ce
lucreaza in prepararea
alimentelor este ingrijit
(maini, unghi, par etc.).

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca mainile si unghiile
personalului ce lucreaza in unitatile
de productie sunt curate, ingrijite,
parul este curat si prins, persoana
este In general ingrijita.

c. Intregul personal ce
lucreaza in prepararea
alimentelor se spala pe maini
sau schimba manusile la
punctele critice.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca personalul ce
lucreaza in unitatile de productie se
spala pe maini dupa fluxurile
tehnologice.




It Cre;rzl‘;regulin pers::aallrargz Criteriul poate fi  considerat
. . prepatar indeplinit daca personalul nu
alimentelor isi acopera ranile, e - . . .
! . periclitA in mod direct igiena
cicatricele, plasturele  pe | =
. . alimentelor.
parcursul timpului de lucru.
e. Intregul personal ce
lucreaza in prepararea | Criteriul poate fi  considerat

alimentelor se spalda pe maini
dupa utilizarea toaletei si
dupa pauza.

indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

f. Personalul fumeaza numai
in spatii special amenajate si
indicate.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

g. Personalul mananca numai
in spatii special amenajate si
indicate.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

h. Personalul are la dispozitie
servetele de unica folosinta in
caz de stranut sau de suflare
a nasului.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

IV. IGIENA DE MEDIU

a. Spatiul de preparare al
alimentelor este curat.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca zidurile, ferestrele,
podeaua etc. sunt curate, spatiul de
preparare al alimentelor aratd in
intregime ingrijit.

b. Nu sunt insecte, rozatoare
sau alte animale in spatiul de
preparare al alimentelor.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca in spatiul de
preparare al alimentelor nu sunt
animale, insecte, rozatoare sau
urme ale acestora (paienjenis,
excremente etc.).

c. Vasele/oalele si ustensilele
utilizate pentru prepararea
alimentelor sunt curate.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.




d. Suprafetele de lucru si
ustensilele utilizate pentru
prepararea alimentelor sunt
curatate inainte de utilizare.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

e. Spatiul de depozitare este
curat, bine ingrijit.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca zidurile, ferestrele,
podeaua etc. sunt curate, spatiul de
depozitare al alimentelor aratd in
intregime ingrijit.

f. Nu sunt insecte, rozatoare
sau alte animale in spatiul de
depozitare.

Criteriul poate fi  oconsiderat
indeplinit daca in spatiul de
depozitare al alimentelor nu sunt
animale, insecte, rozatoare sau
urme ale acestora (paienjenis,
excremente etc.).

g. Cosurile de gunoi sunt

curate si bine separate.

Criteriul poate fi  oconsiderat
indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

h. Cosurile sunt

golite des.

de gunoi

Criteriul poate fi  oconsiderat
indeplinit daca ocosurile de gunoi
sunt golite cel putin zilnic.

i. Toaletele au wun aspect
curat, bine ingrijit si sunt
dotate cu materiale
consumabile strict necesare
(sapun, prosop, hartie
igienica etc.).

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca zidurile, podeaua
etc. toaletelor sunt in stare buna,
arata In intregime ingrijit si se

utilizeaza  articole de toaleta
biodegradabile.
Criteriul poate fi  considerat

indeplinit partial daca baile sunt

dotate cu articole de toaleta
obisnuite.
V. GESTIONAREA ALIMENTELOR
1. Achizitionarea / Receptia bunurilor
a. Materialele prime sunt |Criteriul poate fi considerat

achizitionate de la furnizori de

indeplinit daca materialele prime
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incredere si autentici.

sunt achizitionate de la furnizori
inregistrati la Camera de Comert,

b. O parte din furnizori sunt
locali.

care garanteaza calitatea
produselor.
Criteriul poate fi  considerat

indeplinit daca cel putin jumatate
din furnizori sunt locali.

Criteriul poate fi  oconsiderat
indeplinit partial dacad mai putin de
jumatate din furnizori sunt locali.
Criteriul nu este indeplinit daca
aplicantul nu are nici un furnizor
local.

c. Materialele prime sunt de
calitate buna (fara defecte, cu
termen de garantie valida
etc.).

Criteriul poate fi  oconsiderat
indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

2. Depozitare

a. Bunurile sunt depozitate la
o inaltime minima de 15 cm
de la pamant.

Criteriul poate fi  oconsiderat
indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

b. Alimentele sunt depozitate
ambalat.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca alimentele care
necesitd ambalaj sunt depozitate,
fara exceptii, ambalat.

c. Alimentele sunt etichetate
(denumire produs, termen de
valabilitate, data achizitionarii
etc.).

Criteriul poate fi  oconsiderat
indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

d. In cazul alimentelor se
implementeaza sistemul de
depozitare FIFO (primul intrat
— primul iesit).

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

e. Materialele chimice sunt
depozitate separat de

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca materialele chimice,
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alimente.

detergentii, dezinfectantii = sunt
depozitati separat, in spatii bine
delimitate sau prevazute pentru
acest soop.

3. Prepararea alimentelor

a. Materiile prime sunt
spalate si curatate inainte de
folosire.

Criteriul poate fi oconsiderat
indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

b. Alimentele sunt gustate
intr-un mod adecvat/igienic.

Criteriul poate fi  oconsiderat
indeplinit daca Ila gustarea
alimentelor sunt respectate regulile
de igiena de baza, cum ar fi
alimentele nu sunt gustate cu
mana, lingurile sau celelalte
ustensile folosite sunt spalate dupa
fiecare gustare.

VI. CALITATE

a. Alimentele nu contin
conservanti, coloranti,
potentatori de aroma si alti
aditivi alimentari.

Criteriul poate fi  oconsiderat
indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

Gustul, aroma si culoarea produsului sunt:

1. Puritate

a. Produsul este perfect pur,
nu contine corpuri straine.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

2. Culoare

a. Nuanta si intensitatea
culorii produsuh,.u es‘Fe Criteriul poate fi  oconsiderat
conform caracterului acestuia | . . <
- indeplinit daca acesta este respectat
(in cazul produselor - .
fara exceptii.
transparente transparenta
este perfecta).
b. Distributia culorii este | Criteriul poate fi oconsiderat
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uniforma.

indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

3. Aroma

a. Intensitatea parfumului
produsului este adecvata.

Criteriul poate fi  oconsiderat
indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

b. Produsul nu miroase urat
si nu emana miresme straine.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

4. Gust

a. Gust ireprosabil, conform
caracterului produsului.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

b. Intensitatea gustului este
adecvata.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

VII. CRIETRII PRIVIND

CARACTERUL TRADITIONAL AL PRODUSLUI

a. Istoricul produsului

Explicatie: Produsul are un
istoric documentat. Criteriul de
baza este ca produsul sa aiba
un istoric de cel putin douad
generatii (50 de ani).

Criteriul poate fi considerat
indeplinit daca producatorul
poate sustine pe baza de
documente originea, istoricul
produsului.

b. Caracteristicile traditionale
ale metodelor de preparare

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca metoda de preparare
a alimentelor este traditionala, ceea

ce nu exclude insa
recunoasterea evolutiei
tehnice.

c. Legatura cu regiunea unde

se prepara produsul Criteriul poate fi  oconsiderat
indeplinit daca produsul este

Explicatie: regiunii respective | specific regiunii.

nu se impun limite, aceasta
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poate fi o asezare sau o zond
etnograficd.

d. Cunostinte referitoare la

Criteriul poate fi oconsiderat
indeplinit dacda produsul, sau
cel putin o componenta a
procesului de preparare al

produs acestuia se bazeaza pe
cunostinte specifice locului.
Produsul nu poate fi
rezultatul unui proces de
productie modern.
Criteriul poate fi  oconsiderat

e. Existenta prepararii si
comercializarii produsului.

indeplinit daca produsul exista si
in prezent si este
comercializat. Prin
comercializare se intelege si
vanzarea la targuri sau de
sarbatori. Nu exista cantitate
limita.

f. Producatorul colaboreaza | Criteriul poate fi  considerat
cu alte unitati comerciale in | indeplinit daca produsul
vederea valorificarii | aplicant este ofertat de alti
serviciilor, produselor | producatori, prestatori de
interconectate. servicii si invers.
VIII. AMBALAJUL
. . Criteriul poate fi  oconsiderat
a.  Ambalajul  mentine | 4 b Gas ambalajul ofera
culoarea si consistenta . - S
naturala a produsului. ’ pro.tec-‘,c-le adecv.ata menfinert
calitatii produsului
b. Ambalajul trebuie sa se
inchida conform obiceiurilor | Criteriul poate fi considerat

de consum al produsului
exceptand produsele de o
singura portie.

indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

c. Ambalajul este rezistent la

Criteriul poate fi  oconsiderat
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manuirea comerciala a | indeplinit dacd ambalajul ofera
produsului si la eventualele | protectie  adecvata  mentinerii
deteriorari. calitatii produsului
Criteriul poate fi  oconsiderat
indeplinit  daca produsul

d. Ambalajul este aspectuos.

corespunde din punct de vedere
estetic imaginii programului
Transylvania Authentica.

e. Ambalajul are caracter
traditional (material si
design).

Criteriul poate fi  oconsiderat
indeplinit daca materialul prim al
ambalajului este natural si are
caracter traditional.
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IX. CRITERII DE EVALUARE PRIVIND UTILIZAREA CORECTA A MARCII (Aceste criterii sunt valabile
numai dupa castigarea dreptului de utilizare a marcii inregistrate Transylvaia Authentica.)

a. Logo-ul marcii

Transylvania Authentica este | Criteriul poate fi considerat
prezent pe produs si pe |indeplinit daca acesta este respectat
materialele de promotie, | fara exceptii.

brosuri etc.

b. Logo-ul marcii este

prezentat in marime adecvata,

Criteriul poate fi  oconsiderat

conform  prescriptiilor din | indeplinit daca acesta este respectat
Manualul de Identitate | fara exceptii.

Vizuala al programului.

c. Logo-ul marcii este

prezentat in culorile prescrise
in Manualul de Identitate
Vizuala al programului.

Criteriul poate fi  oconsiderat
indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

d. Logo-ul marcii este
prezentat in locul cel mai
usor vizibil.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

e. Logo-ul marcii este bine
separat de elementele grafice
si informatii.

Criteriul poate fi  oconsiderat
indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

f.Producatorul asigura loc de
prezentare pentru materialele
promotionale ale programului
Transylvania Authentica atat
la locul de productie cat si la
punctele de desfacere.

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca acesta este respectat
fara exceptii.

g. Producatorul pune Ila
dispozitia fiecarui cumparator
modalitatea de a contacta
reprezentantii programului
Transylvania Authentica
(telefon, e-mail, adresa

Criteriul poate fi  considerat
indeplinit daca datele de contact ale
programului Transylvania
Authentica sunt afisate in mod
vizibil, iar la cerere se ofera
informatii  suplimentare  despre
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postala) pentru a putea | program.
trimite comentarii si sugestii.

Intocmit de: covveneeeeeeeee e,
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